
La Semana de la Cocina Italiana en el Mundo 
tiene como objetivo valorizar la tradición 
culinaria italiana, sus ingredientes y sus recetas. 
Es llevada adelante a través de las Embajadas e 
Institutos de Cultura de Italia en más de 105 
países. En Uruguay, el evento es organizado por 
la Embajada de Italia en Montevideo y el Istituto 
Italiano di Cultura en colaboración con la 
Accademia Italiana della Cucina.
 
Este año contaremos con la presencia de la 
repostera italiana Loretta Fanella, conocida 
como Pasticciera delle Stelle, formada en 
restaurantes europeos de alto nivel. 
Reconocida y premiada como mejor repostera 
de Italia en 2007, en 2019 fundó “Loretta 
Fanella Pastry Experience”, un laboratorio de 
repostería en el cual se innova en el concepto 
del postre.
 
Durante la Semana de la Cocina Italiana, que irá 
del 17 al 30 de noviembre, los restaurantes que 
adhieran a la iniciativa ofrecerán a los 
comensales un menú italiano compuesto por 
tres o cuatro pasos.
 
La propuesta permite valorizar un estilo de vida 
saludable inspirado en la dieta mediterránea y 
en sus raíces italianas, promoviendo el 
equilibrio, la calidad y el placer de compartir la 
buena mesa.

17 al 30 de noviembre
de 2025



LUNES 17 DE NOVIEMBRE | 19HS
 “Il gelato italiano”. Presentación a cargo del antropólogo 
italiano Dario Caccamisi, con la presencia de la repostera 
italiana Loretta Fanella.
 
Lugar: Istituto Italiano di Cultura di Montevideo (Paraguay 
1173, Montevideo).  
Entrada gratuita 

MARTES 18 DE NOVIEMBRE | 17:30HS

Merienda a cargo de la repostera Loretta Fanella. 

Lugar: Residencia de la Embajada de Italia en Montevideo. 
Evento con invitación

MIÉRCOLES 19 DE NOVIEMBRE | 15HS
Masterclass en el Centro de Industriales Panaderos del 
Uruguay (CIPU) a cargo de la repostera Loretta Fanella. 
 
Lugar:  Centro de Industriales Panaderos del Uruguay (Daniel 
Fernández Crespo 2138, Montevideo).
Evento para profesionales del sector, con inscripción previa.

Cena en Restaurante Arcadia a cargo de la chef Giovanna 
Mederos y la repostera Loretta Fanella.

Lugar: Radisson Victoria Plaza hotel. Plaza independencia 759. 
Reservas: 092 394 397 / 2902 0111 
mundoradisson@radisson.com.uy

JUEVES 20 DE NOVIEMBRE | 20:30HS

DOMINGO 16 DE NOVIEMBRE | 20HS
Velada musical y gastronómica con la presencia del trío de 
guitarristas Nacho Toso, Antonio Calabrese y Giulia Pagani.
 Lugar: Circolo Napolitano. Florida 930. Paysandú. 
Ticket artístico incluye una consumición de bebida.
Teléfono: 099 841 263

JUEVES 20 DE NOVIEMBRE | 20HS

Velada poética musical por el Coro "Cantare ha senso" de la 
Asociación Lucana de Paysandú.
Serata Italiana en el jardín exterior con servicio de pizzas.
Lugar: Circolo Napolitano. Florida 930. Paysandú.
Acceso libre y gratuito  -  Teléfono: 099 841 263

SÁBADO 22 DE NOVIEMBRE | 21HS
Cena con platos italianos a cargo de la Chef Barbara Sicalo 
Gianchini - ‘Tributo a Raffaella Carra" por el dúo 
"Carol y Marian".  
Lugar:  Circolo Napolitano. Florida 930. Paysandú.
Ticket incluye copa de bienvenida, primer plato, plato principal 
y postre - Reservas: 099 841 263

Atanasio Sierra 880, Piriápolis
Tel. 093 637 020

PIRIÁPOLIS:

Locales gastronómicos que presentan un menú 
especial entre el 17 y el 30 de noviembre:

Estanislao López 4544
Constituyente 2016

San José 940

Luis A. De Herrera 989
Tel. 094 944 970

Zorrilla de San Martín 176
Para reservas: 27121900

Arg. Francisco. Ros
Tel. 2716 4747  


